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KALLARLAGRAD
ANNAS RODA

En dalaskatt far plats i Gotenes Ostkallare

Ingredienser

Pastoriserad komjolk,
syrningskultur, |16pe, salt.

Naringsvarde per 100 g:
Energi 1761 kJ/421 kcal
Fett 30g

varav mattat 24 g

Kolhydrat O0g

varav socker 0g

Protein 25¢g

Salt 139

Osten ar en kylvara.

Produktfakta

Kallarlagrad Annas Réda &r en
rédvaxad hardost av
pastoriserad komjolk ystad vid
MurboAnnas Gardsmejeri i
Dalarna. Osten tillverkas av
mjolk fran kor som betar
markerna intill mejeriet och
darefter lagras i minst 12
manader. En smaost vager
cirka 3 kg och séljs hos oss
vakuumférpackad i bitar om
cirka 300 g. Osten har en fast,
tat och |att kornig textur med
sma kristaller. Smaken &r
balanserad med frisk svensk
syrlighet, mild nétighet och en
lang eftersmak med drtiga och
gréddiga toner.

Produktblad Kallarlagrad Annas

Dalahantverk ges mer smak

Vissa ostar bar pa mer an smak, de bar pa
manniskors drdommar. Annas Réda ar en sadan ost.
Historien borjar med Anna, som |at en hobby véxa till
ett prisbelént gardsmejeri i hjartat av Dalarna.
Hennes filosofi lever vidare an idag i MurboAnnas
Gardsmejeri, dar mjolken fortfarande kommer fran
kor som betar de 6ppna markerna runt mejeriet.

Vi pa Bryggeriet i Gotene kanner stor 6dmjukhet
Over att fa foradla denna dalaskatt vidare i var
Ostkallare. Under den langa kallarlagringen
utvecklas den redan smakrika osten till nagot
alldeles extra. Den fasta, tata konsistensen far sma
knapriga kristaller, medan aromerna fordjupas med
toner av nétter, 6rter och en mjuk sotsyrlig
graddighet som drojer sig kvar lange.
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