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BRYGGERIETS ROKTA

En karaktarsfull ost som beror

Ingredienser

Pastoriserad mjélk, salt,
syrningskultur, ystenzym,
kalciumklorid

Naringsvarde per 100 g:
Energi 1594 kJ/384 kcal
Fett 31g

varav mattat 20 g

Kolhydrat O0g

varav socker 0g

Protein 259

Salt 129

Osten ar en kylvara.

Produktfakta

Bryggeriets Rokta ar en
halvhard svensk hardost av
pastoriserad komjolk.
Fetthalten i osten ar 31%.
Osten har mognadslagrats i
Ostkallaren fore rokning.
Osten har en tydlig nétig
karaktar, balanserad sétma och
mild sélta. Osten roks styckvis
pa hantverksvis och med span
fran trakten.

Osten produceras i
rektanguléra block pa Gétene
mejeri, mognadslagras i
Bryggeriets Ostkallare for att
sedan rokas och levereras i
vaccumfépackning.

Produktblad Bryggeriets Rokta

Lokalt sa det forslar

Att réka ost ar en gammal tradition. Langt innan kylskap
fanns rékte man mat for att férlanga hallbarheten. Réken
skyddade ravaran och gav samtidigt en djupare smak.
Tekniken anvandes framst for kott och fisk, men aven ost
borjade rokas i sma gardsmejerier runt om i Europa.
Kanske inte sa vanligt i Sverige.

Bryggeriets Rokta har sitt ursprung har i Skaraborg.
Mjolken, ystningen och mognadslagringen sker i trakten
runt Gotene, dér osten far mogna i Ostkallaren tills var
affinor tycker att tiden ar ratt. Da skickas den vidare till
smaskalig charkuterist i Essunga dar den roks med
naturlig rok, ofta fran lokala alspan.

Den gréddiga, nétiga osten fangar upp réken och far en
fyllig, tydlig karaktar. En ost som inte ber om ursakt - utan
tar plats.
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