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BRYGGERIETS ALVKULLA

En dlskad aterkomst i ny smakskrud

Ingredienser

Pastoriserad mjélk, salt,
syrningskultur, ystenzym,
kalciumklorid

Néringsvarde per 100 g:
Energi 1594 kJ/384 kcal
Fett 3149

varav mattat 20 g

Kolhydrat O0g

varav socker 0g

Protein 25¢g

Salt 129

Osten ar en kylvara.

Produktfakta

Bryggeriets Alvkulla &r en
halvhard grynpipig ost med
31% fetthalt. Under lagringen
véaxer en mjuk och ljuvligt
graddig karaktar fram, med
mild salta, rund fyllighet och
den dppna, grynpipiga
struktur som ger osten dess
sarskilda uttryck.

Osten produceras i
rektanguléra block pa Gotene
mejeri och mognadslagras i
Bryggeriets Ostkallare. Detta
&r andra utgavan och kommer
finnas tillfalligt i vart sortiment.

Saljs i vaccumférpackad
mindre bit.
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Magisk och mystisk ar hon

Pa sluttningarna runt Kinnekulle, det blommande
berget i Vastra Gotaland, har nya utgdvan av Alvkulla
sitt ursprung. Harifran kommer mjélken till denna
lena och graddiga grynpipiga ost. Efter ystningen ett
stenkast fran var Ostkallare far osten mogna extra
lange i vart unika mognadsklimat.

Nar varen nu 2026 atervander till Kinnekulles angar
och |6vskogar &r det éntligen dags fér denna version
av Alvkulla att lamna kallarens stilla morker. En ost
med mjuk elegans och fyllig arom med smak av
platsen dar den fatt mogna.
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