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KALLARLAGRAD
SVENSK CHEDDAR

Ingen ost &r som var svenska cheddarost

Ingredienser

Pastoriserad MJOLK, salt,
syrningskultur, [6pe,
konserveringsmedel E251,
E202, E235.

Naringsvarde

Naringsvarde per 100 g:
Energi 1621 kJ/ 391 kcal
Fett 32g

varav mattat 20 g

Kolhydrat 0g

varav socker 0g

Protein 25¢g

Salt 149

Osten ar en kylvara.

Produktfakta

Svensk cheddar ar en halvhard
ost av pastoriserad komjodlk .
Fetthalten i osten &r 32%. Vi
langlagrar cheddarost fran
Kvibille mejeri kontinuerlig,
nagot vi gjort under manga ar.
Den utvecklar en behaglig och
komplex smak Gver tiden.
Texturen kan vid langre lagring
upplevas nagot spréd, men
vanligtvis &r den smidig och
kan hyvlas dven nér den lagrats
lange. Den kan aven avnjutas i
bitar tillsammans med
rodvinskokta fikon eller
kanderade notter.

Tillgangliga format pa cheddar
ar blockost i film, rund liten ost
2,7 kg, 4,5 kg.

Produktblad Svensk cheddar

Ost fran Hallandska Kvibille

Var svenska cheddarost kan inte jdmféras med den
traditionella engelska cheddarosten, som ju sags
vara varldens aldsta osttyp. Svensk cheddar ar ett
exempel pa hur internationella influenser har
anpassats och integrerats i svensk matkultur och har
blivit en uppskattad ostsort, dven av oss som affinor.
|dag tillverkas svensk cheddarost framfér allt i
Kvibille enligt originalrecept fran 1928. Den variant
som vi lagrar i Ostkéllaren sveps fortfarande med
den karaktaristiska vita duken, som laggs for hand i
ostformarna. Cheddarosten tillverkas genom sa
kallad shedddringsteknik, vilket innebar att osten
ldggs att vila nagra timmar for att darefter rivas
sonder och ater pressas samman. Pa sa vis bildas de
mekaniska halen i osten. Cheddarost vinner mycket i
smak pa att langlagras.
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