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BRYGGERIETS HAV

Vastgotsk mathantverk “smak av saltstankta angar”

Ingredienser

Pastoriserad mjélk, salt,
syrningskultur, ystenzym,
kalciumklorid

Naringsvarde per 100 g:
Energi 1503 kJ/362 kcal
Fett 28 ¢

varav mattat 18 g

Kolhydrat 0g

varav socker 0g

Protein 26 g

Salt 129

Osten ar en kylvara.

Produktfakta

Bryggeriets Hav ar en halvhard
svensk hardost av pastoriserad
komjolk. Fetthalten i osten ar
28%. Osten har mognads-
lagrats i minst 20 manader,
vilket gor att ostens
nedbrytning av laktos och
proteiner har skapat knastriga
kristaller i den i dvrigt smidiga
konsistensen. Osten har en
mild nétig karaktar som
balanseras av en ljuvlig salta
som sander tanken till
saltstdnkta sommarangar. Den
passar perfekt till delitallriken
och pa ostbrickan.

Osten produceras i
rektanguléra block pa Gétene
mejeri, mognadslagras i
Bryggeriets Ostkallare och
levereras i vaccumfépackning.

Produktblad Bryggeriets Alpost

Ost fran ostriket Skaraborg

| Skaraborg har den svenska osttraditionen utvecklats
under arhundraden. Olaus Magnus skrev for ca 450 ars
sedan om Vastergotland: "Har kan man tillverka sa stora
ostar, att tva starka karlar knappast orka bara en enda
sadan ens ett kort stycke vag". Langt senare i Toreboda,
narmare bestamt 1955, tillverkades den férsta
"mammutosten”. En blockost som vagde 1,2 ton och som
saldes i enstaka exemplar for att lansera det nya
blockformatet. Den grynpipiga riddarosten blev kénd
vida omkring och manga kom till det lilla mejeriet for att
studera "Riddarosttekniken”. Bryggeriets Hav ar sprungen
ur samma teknik men ar en rundpipig ost. Den ar gjord
efter recept fran efterkrigstiden, en ostsort som idag fallit
i gldmska i och med rationalisering och effektivisering

bland de svenska blockostarna.
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